
Highlighted products are from producers in the ‘Bienvenue à la ferme’ network in Pays de la Loire, 
which specialises in agritourism.

Les produits en surbrillance proviennent des producteurs 
du réseau « Bienvenue à la ferme ».

SAVOURY RÉDUCTIONS 
RÉDUCTIONS SALÉES

Buckwheat crepe rolls with crunchy vegetables and hummus
Galette de sarrasin roulée aux légumes croquants et houmous

 
Aubergine purée tartlet, hazelnut crumble

Tarteline caviar d’aubergine, crumble noisette

Parmesan sablé shortbread biscuit, citrus cream with herbs
Sablé au parmesan, crème citronnée aux herbes fraîches

 
Duck breast mikado, roasted parsnip, pepper emulsion 

Mikado magret de canard, panais rôti, émulsion au poivre
 

Spiced chicken roll, cream cheese with lemongrass
Roll poulet aux épices, fromage frais à la citronnelle

 
Gizzards samossa and fresh herbs 

Samossa aux gésiers et herbes fraîches

Scallop skewer, red berries chutney
Pic de Saint jacques, confit de fruits rouges

 
Fried gambas locally produced (in sunflower oil), yuzu jellly 
Gambas locale sautée (à l’huile de tournesol), gel de yuzu

Mikado of soy and traditional mustard marinated trout
Mikado de truite marinée au soja et moutarde à l’ancienne

Vegetarian / Végétarien

Rosé de Loire, Domaine de la Clartière 2023
Anjou blanc, Domaine Bodineau 2023

Fiefs vendéens Chantonnay rouge, Domaine de la Barbinière - Les Courbes 2018  
Fiefs vendéens Chantonnay rouge, Domaine de la Barbinière - Les Gneiss 
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network in Pays de la Loire, which specialises in agritourism.

Les produits en surbrillance proviennent des producteurs 
du réseau « Bienvenue à la ferme ».

DESSERT

Cointreau liqueur choux bun
Chou au Cointreau

Quernons d’ardoise (Chocolate and nougatine) macaron
Macaron aux Quernons d’Ardoise

Crémet d’Anjou (creamy mousse speciality) lollipop
Sucette crémet d’Anjou

Pear poached in cider and spices tartlet
Tarteline poire pochée au cidre et aux épices

Vegetarian / Végétarien

Vegetarian / Végétarien

Rosé de Loire, Domaine de la Clartière 2023
Anjou blanc, Domaine Bodineau 2023
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Fiefs vendéens Chantonnay rouge, Domaine de la Barbinière - Les Gneiss 
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SAVOURY WORKSHOP
ATELIER SALÉ

FOUÉES
(Special bread) 

Served with : 

 deer rillettes  rillauds  garlic butter or mushrooms 
 red pepper and tomato dip 

Servies avec  :

 des rillettes de cerf  des rillauds  beurre d’ail ou champignons 
 caviar poivrons et tomates 

Vegetarian / Végétarien

Vegetarian / Végétarien

Rosé de Loire, Domaine de la Clartière 2023
Anjou blanc, Domaine Bodineau 2023

Fiefs vendéens Chantonnay rouge, Domaine de la Barbinière - Les Courbes 2018  
Fiefs vendéens Chantonnay rouge, Domaine de la Barbinière - Les Gneiss 



MAIN COURSE 
PLAT CHAUD

Roast guinea fowl, foie gras jus and creamy sweet potatoes
Pintade rôtie, jus au foie gras, crémeux de patate douce

Winter vegetable curry, Anjou lentils  
Curry de légumes d’hiver, lentilles d’Anjou
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